
 

 

—  —  —  —  —  —  —  A Partager (ou pas !) —  —  —  —  —  —  —   

  ASSIETTE DE TAPAS ASIATIQUES nems, CREVETTES TEMPURA, gyozas, sauce sweet chili   18€ 

  La french planche charcuterie et fromage           18.50€ 

  CAMEMBERT AU FOUR au miel, toasts et salade             18.50€ 
 
 

Green corneR  

 

  Poké Bowl (Saumon cru mariné ou Poulet teriyaki)        21.50€ 
 (Riz à sushi, avocat, chou rouge, chou blanc, soja, mangue, carottes, cream cheese …) 
 

  Salade détox féta, avocat, concombres, fruit rouges, vinaigrette maison        22€ 
 

  Salade César (poulet/bacon ou crevettes tempura)  sauce césar maison       21€ 
 

  CAMEMBERT AU FOUR au miel, toasts et salade             18.50€ 
 

  Brioche perdue salée au saumon gravlax maison, guacamole, cream cheese, salade         20.90€ 
 

PlatS  
 

 

  Tartare de Bœuf classique frites maison            22,50€ 
 

  Club sandwich poulet pané, BACON, salade, tomate, sauce blanche, frites maison      20,90€
      

  Burger «  TMC » (simple ou double +4€)           21,50€ 

 steak 150gr, sauce TMC, Cheddar et Bacon, frites maison       

 

  Burger crispy chicken sauce bbq, cheddar, oignons frits, frites maison        21,90€ 
 

  Burger PEPPER et comté (simple ou double +4€)         22.90€ 
 steak 150gr, sauce au poivre maison, comté, bacon, frites maison       
 

  BURGER VEGGIE steak végétal crispy, sauce TMC, cheddar, frites maison        21€ 
 

  Ravioli «  maison mathy » à la daube  jus de daube         22.90€ 
 

  Gnocchi «  maison mathy » au gorgonzola               21.50€ 
 

  Pavé de Saumon grillé au four SAUCE TERIYAKI, riz et légumes croquants      24.50€  

 

  Belle Entrecôte 300gr, frites maison              28.90€ 
 (Sauces maison 2.50€ : poivre / gorgonzola / moutarde à l ’ancienne)  
 

  Andouillette 5a sauce moutarde à l ’ancienne, frites maison               26.90€ 
 

  FOIE DE VEAU ail et persil, ratatouille et frites maison              25,50€ 

 

Garnitures & sauceS  

FRITES MAISON  SALADE MIXTE  légumes croquants    ratatouille   4.50€  

SAUCE maison EN SUPPLÉMENT : (poivre / gorgonzola / moutarde à l ’ancienne)    2.50€ 



Menu enfanT 12€ 

Nuggets et Frites maison ou GNOCCHI au beurre 

ou 
Steak haché frais et Frites maison ou GNOCCHI au beurre 

et 
Cookie maison ou  baby sundae et son coulis  

(coulis : chocolat, caramel beurre salé ou fruits rouges)  
 

Côté sucré 
Tous nos desserts sont faits maison, avec amour &  

 

  Granola Bowl              10€ 
 (Fromage blanc, muesli maison, fruits rouges, coco râpée, sirop d ’érable)  
 

  crème brûlée vanille             10€ 
 

  Brioche Perdue, coulis au choix          10€ 
 (coulis : Nutella / Sirop d ’érable / caramel beurre sale / crème de marrons)  
 

  mousse au Chocolat             10€ 
 

  Tiramisu au spéculoos             10€ 
 

  Crumble pomme- poire            10€ 
 

  spécu’love SUNDAE,             10€ 

 (glace «  fior di latte  », framboises, chantilly, coulis &  biscuit spéculoos)  
 

  Sundae NUTELLA Liégeois, (glace «  fior di latte  », chantilly, nutella)     9.50€ 
 

  Glace «  Dolce Sundae  » 2 toppings et 1 coulis au choix (voir ci - dessous)  9.50€ 
 

  Affogato (glace «  fior di latte  » et son pot de café à verser)       8.50€ 

 

 

 
Encore une petite faim... 

 

  Assiette de fromages, salade     11€ 
 

  Café Cookie Gourmand   6€  

 (un café et un cookie maison !)  
 

  Cookie Maison     4€  

Végétarien Vegan Dessert à base de glace « sundae » 

    Dolce sundaE 
Glace «  fior di latte  », 2 toppings et 1 coulis au choix  

 
 

TOPPINGS :  

oréo, kit kat, lion, spéculoos, crunch, granola, 

fruits rouges (selon saison)  
 

Coulis :  

Nutella, caramel beurre salé, fruits rouges  


